
Petri Feinkost präsentiert vegane Frischkäsealternativen auf der Anuga 2025 – 
Innovation trifft Geschmack 

Glesse / Köln, Oktober 2025 – Nach dem erfolgreichen Gewinn des Bestsellerpreises auf der Anuga 
2023 setzt Petri Feinkost in diesem Jahr erneut ein starkes Zeichen in Richtung Innovation: Auf der 
Anuga 2025 in Köln stellt das Familienunternehmen aus dem Weserbergland eine erweiterte vegane 
Produktlinie vor – ein klares Bekenntnis zum wachsenden Trend pflanzlicher Ernährung. 

Im Mittelpunkt des Messeauftritts stehen streichzarte und schnittfeste Frischkäsealternativen, die 
unter den etablierten Marken Petrella und Primello in verschiedenen Sorten präsentiert werden. Die 
Basis der veganen Rezeptur bildet eine fein abgestimmte Mischung aus Kokosöl und Mandelprotein, 
die nicht nur eine cremige Konsistenz, sondern auch ein vollmundiges Geschmackserlebnis garantiert. 

Ergänzt wird das neue Aktionssortiment durch einen veganen Linsenaufstrich, der auf roten Linsen 
basiert – einer nährstoffreichen Hülsenfrucht, die zunehmend in der bewussten Ernährung an 
Bedeutung gewinnt. 

Ein besonderes Highlight stellen die neuen veganen Minirollen dar: Mit ihrer praktischen 
Portionsgröße von 100 Gramm eignen sie sich ideal für Buffets, Snacks oder die kreative Alltagsküche. 
Die pflanzlichen Minirollen überzeugen mit vertrauter Petri-Qualität – aromatisch, frisch und vielseitig 
einsetzbar. Sie richten sich nicht nur an Veganer:innen, sondern auch an ernährungsbewusste 
Verbraucher:innen, die auf tierische Inhaltsstoffe verzichten, ohne Abstriche beim Genuss machen zu 
müssen. 

„Wir verstehen Innovation als Aufgabe mit Verantwortung“, betont Maurice Stein, Vertriebsleiter. 
„Mit unserer ausgebauten pflanzlichen Linie bieten wir zeitgemäße Lösungen für den Feinkostmarkt – 
ohne Kompromisse bei Geschmack, Frische oder Qualität.“ 

Petri Feinkost, gegründet 1962 von Claus und Waltraud Petri, steht seit jeher für hochwertige 
Produkte auf Kuh- und Ziegenmilchbasis. Mit der veganen Sortimentserweiterung beweist das 
Unternehmen seine Wandlungsfähigkeit und Kundenorientierung. Frische Kräuter, Gemüse sowie die 
bewährte Flexibilität in der Rezepturentwicklung bleiben auch bei den pflanzlichen Alternativen 
zentrale Bestandteile der Firmenphilosophie. 

Besucher der Anuga 2025 sind herzlich eingeladen, die neuen veganen Produkte am Messestand von 
Petri Feinkost zu verkosten und sich persönlich vom erweiterten Portfolio zu überzeugen. 
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